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HPC 水溶液とは… 

 Hydoxypropyl Cellulose（ヒドロキシプロピルセルロース）の略 

 HPC は植物や紙の繊維の成分であるセルロー

スの一種であり、細かい白い粉で、水に溶か

すとねばり気のある水溶液になる 

 粉末状の薬品を固めて錠剤にするための結合

剤として HPC が使われることがある 

 HPC に毒性はなく、人体には無害であるが、食

用とは言えず、食べてはいけない 

なぜ様々な色に見えるのか？ 

 結晶になっている HPC が特定の色の光を反射するから 

 HPC は水に溶かすと液晶になる 

 液晶は水のような液体と氷のような固体の

中間を示す物質の状態 

 温度や濃度の違いで色が変わる 

身近にある「液晶」 

 テレビやスマホの画面は、有機化合物を混合

した液晶 

 昆虫のキラキラ光る羽は、タンパク質でできた液晶 
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甘いトマトを見分けるには？ 

 切り分けたり、味見をしたりせずに、甘いミニトマト

を見つけるにはどうしたらいいだろうか。理科の見

方・考え方をはたらかせよう！ 

用意するもの 

 ミニトマト、水、食塩 
 容器、スプーン、糖度計（なくても可） 

手順 

1. 容器にミニトマトと水を入れ、ミニトマトが全部沈

んでいるのを確認する 

2. スプーンで少しずつ食塩を加え、かき混ぜる 

3. 浮いてきたミニトマトを容器から取り出し、順に並

べる 

4. なかなか浮かないものほど、甘いミニトマト－糖度

計で確認してみよう 

濃い食塩水で浮かんでくるのは、なぜ？ 

 水の密度と比較すると、ミニトマトの密度はより大

きいので、水にミニトマトは沈む 

 食塩水は水よりも密度が高く、重い。食塩水が濃く

なるほど、密度が高く重くなっていく 

 ミニトマトの密度より食塩水の密度が高くなると、ミニトマトが浮

かんでくる 

 密度が高いミニトマトほど、最後まで沈みます。密度が高いトマト

が甘いトマトなのだ（そうでない場合もあるが…） 
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